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1. Safety Precautions

* Read this manual thoroughly before use and operate strictly as instructed.
e Retain this manual for future reference.

*  Product design/specifications may change without prior notice. Actual product
prevails.

& Warnings:

This frother must be grounded.

. Do not immerse in water/liquids or use in excessively humid environments to prevent short
circuits.

* Do not operate if damaged (including power cord). If the cord is damaged, replace it only with
manufacturer-approved parts by qualified personnel.

. Operate only via professionally installed sockets.
. Never use damaged cords/plugs.

. Avoid touching the plug with wet hands. Keep away from heat sources and oils.

& Dangers:

Do not touch the frother shaft during operation to avoid burns.
*  Heating zone remains hot after use—do not touch.
*  Never touch the rotating frother.

. If abnormalities occur, use with extreme caution. Keep away from children and infants.

Q Notes:

For use below 5,000m altitude only.
. Operating temperature: -10° C to 40° C. Avoid extreme temperatures.
. Maintain sufficient clearance around the unit during operation.
. Complies with electromagnetic compatibility standards.
. Unplug when: not in use, after each use, or before cleaning.
. Never operate without liquid.
* Do not exceed max liquid capacity to prevent overflow.
. Use only with supplied accessories.
. Indoor use only. Place on flat surfaces.
e Designed for household use only—DO NOT for commercial/industrial applications.



2. Getting to Know Your Frother

BMF201
-
= ———— Lid
i Frothing whisk
Pitcher
BioI;Mix Main Unit

Function Knob

Start/Pause Button

BMF202
Lid
Frothing whisk

Pitcher

Main Unit
Touchpad

LCD screen

& Notes:

Appearance may vary; diagram is illustrative.

Design updates will be included in future manuals without notice.
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2.1 Preparation Before Use
*  Check all accessories are present. Retain packaging materials.
e Fully unwind the power cord.
e First use: Rinse accessories with water and dry with a towel.

2.2 Power Connection
*  Unpack carefully, plug in the frother.
*  Upon power-up, a "Beep" sound and lights blink on confirms startup.

2.3 Accessories Introduction

2.3.1 Main Unit

*  Place on a flat surface.

*  Plastic housing—keep away from heat.
e Never immerse or rinse under water.

2.3.2 Pitcher
*  Holds milk or non-thick liquids (e.g., chocolate chips for chocolate milk).
e Use only with this frother.
* Food-grade 304 stainless steel. Total capacity: 1.2L.
e Three level marks:
a. Min level (100ml)
b. Max frothing level (350ml)
c. Max Heating level (800ml).

& Warnings:

e Liquid must be above min level (100ml).
*  Avoid thick liquids to prevent motor damage.
¢ Do not exceed max capacity.

¢ Do not touch pitcher or insert hands during operation.

2.3.3 Whisk Installation/Removal:

Place pitcher on the unit or a flat surface. Align frothing whisk with pitcher’s pin, press
firmly to install/pull to remove.

& Warnings:

¢ Do not touch/remove the whisk during operation.

*  Keep whisk secured to avoid loss or play by child.
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234Llid

Handle for easy removal.

Always cover during operation to prevent splashing.

3.1 Control Knob Model: BMF201

After power-up, place pitcher on unit.

Breathing red ring light around knob, Rotate knob to select function. Selected
function LED lit up.

Note: Without pitcher, the knob ring light blinks red .

BMF201 Functions (7 in total):

1. Dense Hot Foam 5. Hot Chocolate Milk
2. Light Hot Foam 6. Heating Milk (45°C /110° F)
3. Dense Cold Foam 7. Heating Milk (65°C /150° F)

4. Light Cold Foam

Start/Stop Button

1. Press to start selected function (LED solid white).

2. Press again to stop and reselect function.

3. Long press 2 seconds to power off when standby condition.

3.2 Digital Model: BMF202

After power-up, place pitcher on unit.

Touch the setting button to select function, selected function LED light on and
start working automatically if no further operation.

The default temperature is 65°C /150° F for all the function with heating, touch
the temperature setting button to select the function temperature to 45/55/65 °C
or 110/130/150° F (US version) , then touch the power button to start working.

Long press power button 2 seconds to shut off the machine when standby
condition. .

Note: Without pitcher, the LCD screen shows “E1”.
Hold the temperature button to switch the LCD to °C or °F.

BMF202 Functions (6 in total):

1. Dense Hot Foam 4. Light Cold Foam
2. Light Hot Foam 5. Heating Milk
3. Dense Cold Foam 6. Hot Chocolate Milk
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3.3. Operation Process
@ Install whisk, place pitcher, add milk, cover lid.
® Select function. @ End: “BB’ sounds, standby.
® Start working. ® Pour and enjoy.

@ Notes:

e Default function: "Dense Hot Foam."
. Function selection locked during operation.

. The machine will be automatic shutoff after 3 minutes standby .

3. Function Guide

. Icon of : . :
Functions settings Min capacity | Max capacity
Za\
) . IN MAXQ
Froth d f & Heat — ppe——
rothing dense foam & Heating 1 00 250 mi
N . MIN MAX {}
Froth light f & Heat (! v a— -
rothing light foam & Heating 100 mi 250 mi
, , o MIN MAX {}
Frothing d f & -h % —_—
rothing dense foam & non-heating 00 ml 350 mu
. . - MIN MAX {}
Frothing light f & -heat 5 v
rothing light foam & non-heating 3 00l 350 i
Heating Milk to 65°C/150°F 148 MIN mMAXO
(a small amount of froth) L 100 ml 800 ml
. . o o A
Heating Milk to 45°C/110°F MIN MAXO
(The function for BMF201 only) UD 100 ml 800 ml
598
Hot chocolate milk = MIN | MAX{}
ot chocotate mi 100 ml 350 m

@ Notes:

e Hot Chocolate Milk: Max 100g powder/chocolate chips.
e Chocolate Milk: Chop large chunks to avoid uneven mixing/sticking.

¢ Cold Foam: No heating, but friction may warm milk slightly.

5 EN



4. Usage Tips

. Always use the Milk Frother first to froth/heat your milk. While it is operating, prepare your coffee
or hot chocolate.

. Use whole milk for best results-fat content>3.0%.

*  Milk heats to max approximately 65° C(+/-5° C)/150 °F (+/-41°°F ) based on the temperature of
original milk is 5-8° C/41-46F. This is the ideal temperature, as it ensures the flavour of the coffee
is not impaired. and it also means you do not have to wait as long to drink your coffee.

. Keep the whisks in a safe place, because they are small they can be easily misplaced.

e After each froth/heat wait 2 minutes to allow the thermostat to rest. After 2 minutes the Milk
Frother can be used again. To shorten this time, rinse with cold water and wipe dry after each use.

. This Milk Frother is designed to heat plain milk only.
. Designed for household use only.

5. Cleaning & Maintenance

. Main Unit: Wipe with mild detergent/damp cloth. Do not immerse or dishwasher.
. Pitcher/Lid: Hand/dishwasher safe. Dry thoroughly.

*  Frothing Whisk: Detach, rinse, and dry. Disassemble spring/rotor for deep cleaning.

& Warnings:

3 No corrosive cleaners/abrasive tools (e.g., steel wool).
e Plastic parts (handle/lid/frother): Max wash temp 90° C.

¢ Clean and dry after every use.

6. Troubleshooting & Alerts

Issue Reason Indicator Solution
Plug not tightly inserted ’ Check the power
No Power or no power in socket No lights and sounds connection
Knob ring light blinks red (BMF201)
No Pitcher Pitcher not placed The LCD screen shows “E1” Place pitcher

(BMF202)

Beep + all lights flash(BMF201) Press Start/Stop
Dry-Run Heating without liquid Beep+ LCD shows “E2” or Power button to
(BMF202) add milk

Beep+Knob ring light blinks blue Press Start/Stop

. . Whisk not installed (BMF201)
Whisk Missing during operation The LCD screen shows ‘E3” or Pov%/eﬁ bl;t.t?(n to
(BMF202) instafl whisk.
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7. RECIPES

Frothed Milk

Cappuccino Latte Macchiato

1/3 espresso Pour frothed milk in a tall glass
Add 2/3 frothed milk Add espresso carefully

Top with cocoa powder along the rim of the glass

Instant Frothy Coffee

Make an instant coffee
Add frothed milk

Hot Milk
Cafe Latte Instant Milky Coffee
1/3 espresso shot Place instant coffee in a Cup/mug
Add 2/3 heated milk and stir Add hot milk and stir to mix

Hot Chocolate

Pour heated milk into a large

mug Add chocolate powder and stir to mix

8. Disposal

Do not dispose with household waste.

f— Follow local e-waste regulations.



1. Sicherheitsvorkehrungen

* Lesen Sie diese Anleitung vor der Verwendung sorgféltig durch und befolgen Sie die
Anweisungen genau.

* Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf.

*  Das Produktdesign und die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankiindigung
geandert werden. Es gilt das tatsachliche Produkt.

& Warnungen:

Dieser Milchaufschaumer muss geerdet sein.

*  Tauchen Sie ihn nicht in Wasser/Flussigkeiten und verwenden Sie ihn nicht in tbermé&Big feuchten
Umgebungen, um Kurzschlisse zu vermeiden.

. Betreiben Sie das Gerét nicht, wenn es beschadigt ist (einschlieBlich des Netzkabels). Wenn das
Kabel beschadigt ist, lassen Sie es nur von qualifiziertem Fachpersonal durch vom Hersteller
zugelassene Teile ersetzen.

e Betreiben Sie das Gerat nur Uber fachgerecht installierte Steckdosen.
e Verwenden Sie niemals beschadigte Kabel/Stecker.

. Berihren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen. Halten Sie das Gerat von Wérmequellen und
Olen fern.

& Gefahren:

Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Aufschaumdise, um Verbrennungen zu vermeiden.
. Der Heizbereich bleibt nach dem Gebrauch heiB — nicht berihren.
. Berlihren Sie niemals die rotierende Aufschaumduse.

*  Bei Auftreten von UnregelmaBigkeiten mit &uBerster Vorsicht verwenden. Von Kindern und
Kleinkindern fernhalten.

@ Anmerkungen:

. Nur fir den Einsatz unterhalb von 5.000 m Héhe geeignet.

. Betriebstemperatur: -10 ° C bis 40 ° C. Extreme Temperaturen vermeiden.

. Wahrend des Betriebs ausreichend Freiraum um das Gerat herum einhalten.
*  Entspricht den Normen fir elektromagnetische Vertraglichkeit.

. Stecker ziehen, wenn: das Gerét nicht in Gebrauch ist, nach jedem Gebrauch oder vor der
Reinigung.

e Niemals ohne Flussigkeit betreiben.

+  Die maximale Flissigkeitsmenge nicht tiberschreiten, um ein Uberlaufen zu verhindern.
. Nur mit dem mitgelieferten Zubehor verwenden.

. Nur fir den Gebrauch in Innenrdumen. Auf ebenen Flachen aufstellen.

. Nur fir den Hausgebrauch bestimmt — NICHT fur gewerbliche/industrielle Anwendungen
verwenden.



2. lhren Milchaufschaumer kennenlernen

BMF201
&
i Schneebesen
Krug
— Hauptgerat
Funktionsknopf
Start-/Pause-Taste

BMF202

Deckel

Schneebesen

Krug

Hauptgerat
Touchpad
LCD-Bildschirm

& Anmerkungen:

Das Aussehen kann variieren; die Abbildung dient nur zur Veranschaulichung.

Designanderungen werden ohne vorherige Ankiindigung in zukiinftigen Handbiichern
berticksichtigt.
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2.1 Vorbereitung vor der Verwendung

»  Uberpriifen Sie, ob alle Zubehérteile vorhanden sind. Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial auf.

* Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab.

e Bei der ersten Verwendung: Spilen Sie die Zubehorteile mit Wasser ab und
trocknen Sie sie mit einem Handtuch.

2.2 Stromanschluss
* Packen Sie das Gerat vorsichtig aus und schlieBen Sie den Milchaufschaumer an.
* Nach dem Einschalten ertont ein Signalton und die Lichter blinken, um den
Startvorgang zu bestatigen.

2.3 Zubehor Einfiihrung

2.3.1 Hauptgerat

* Auf eine ebene Flache stellen.

*  Kunststoffgehduse — von Hitze fernhalten.

e Niemals in Wasser tauchen oder unter Wasser abspdilen.

2.3.2 Krug

*  Fur Milch oder nicht dickfliissige Fliissigkeiten (z. B. Schokoladensttickchen
fur Schokoladenmilch).

*  Nur mit diesem Milchaufschaumer verwenden.
* Lebensmittelechtes Edelstahl 304. Gesamtfassungsvermégen: 1,2 L.
e Drei Fullstandsmarkierungen:

a. Minimaler Fiillstand (100 ml)
b. Maximaler Fillstand zum Aufschiaumen (350 ml)
c. Maximaler Fiillstand zum Erhitzen (800 ml).

& Warnungen:

*  Die Flussigkeitsmenge muss tiber dem Mindestfiillstand (100 ml) liegen.
*  Vermeiden Sie dickflussige Flussigkeiten, um Schaden am Motor zu vermeiden.
e Uberschreiten Sie nicht die maximale Fillmenge.

e Beruhren Sie den Behélter wahrend des Betriebs nicht und greifen Sie nicht hinein.

2.3.3 Einbau/Ausbau des Schneebesens:

Stellen Sie den Krug auf das Geréat oder eine ebene Flache. Richten Sie den
Milchaufschdumer am Stift des Kruges aus, driicken Sie ihn fest, um ihn anzubringen,
und ziehen Sie ihn heraus, um ihn zu entfernen.

& Warnungen:

. Berlihren oder entfernen Sie den Schneebesen wahrend des Betriebs nicht.

¢ Befestigen Sie den Schneebesen, um Verlust oder Spiel durch Kinder zu vermeiden.
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2.3.4 Deckel

e Griff zum einfachen Entfernen.
*  Wahrend des Betriebs immer abdecken, um Spritzer zu vermeiden.

3.1 Steuerknopf Modell: BMF201
e Nach dem Einschalten den Krug auf das Gerat stellen.

*  Rotes Ringlicht um den Drehknopf blinkt. Drehknopf drehen, um die Funktion
auszuwahlen. Die LED der ausgewahlten Funktion leuchtet auf.

* Hinweis: Ohne Krug blinkt das Ringlicht des Drehknopfs rot .

BMF201 Funktionen (insgesamt 7):

1. Dichter heiBer Schaum 5. HeiBe Schokoladenmilch
2. Leichter heiBer Schaum 6. Milch erhitzen (45 °C/110 °F)
3. Dichter kalter Schaum 7. Milch erhitzen (65 ° C/150 °F)

4. Leichter kalter Schaum

Start-/Stopp-Taste

1. Driicken Sie, um die ausgewahlte Funktion zu starten (LED leuchtet weiB).
2. Dricken Sie erneut, um die Funktion zu beenden und eine andere auszuwahlen.

3. Halten Sie die Taste im Standby-Modus 2 Sekunden lang gedriickt, um das Gerat
auszuschalten.

3.2 Digitales Modell: BMF202
* Nach dem Einschalten stellen Sie den Krug auf das Gerat.

* Berihren Sie die Einstelltaste, um die Funktion auszuwahlen. Die LED-Anzeige
der ausgewahlten Funktion leuchtet auf und das Gerat beginnt automatisch zu
arbeiten, wenn keine weiteren Bedienungsschritte erfolgen.

* Die Standardtemperatur betragt 65 ° C/150 ° F fur alle Funktionen mit Heizung.
BertUhren Sie die Temperatureinstellungstaste, um die Funktionstemperatur auf
45/55/65 ° C oder 110/130/150 ° F (US-Version) einzustellen, und driicken Sie
dann die Ein-/Aus-Taste, um den Betrieb zu starten.

*  Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste 2 Sekunden lang, um das Gerat im Standby-
Modus auszuschalten. .

*  Hinweis: Ohne Kanne zeigt das LCD-Display ,E1“ an.

e Halten Sie die Temperaturtaste gedriickt, um das LCD-Display zwischen °C und
° F umzuschalten.

BMF202 Funktionen (insgesamt 6):

1. Dichter heiBer Schaum 4. Leichter kalter Schaum
2. Leichter heiBer Schaum 5. Milch erhitzen
3. Dichter kalter Schaum 6. HeiBe Schokoladenmilch
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3.3. Betriebsablauf

@ Rihrbesen einsetzen, Kanne aufsetzen, Milch einftillen, Deckel aufsetzen.
@ Funktion auswahlen. @ Ende: ,BB'-Gersusche, Standby.
® Start. ® Einschenken und genieBen.

@ Anmerkungen:

e Standardfunktion: ,Dichter HeiBschaum®.
. Die Funktionsauswahl ist wahrend des Betriebs gesperrt.

¢ Das Gerét schaltet sich nach 3 Minuten Standby automatisch aus.

3. Funktionsiibersicht

. Einstellungs-|  Minimale Maximale

Funktionen Symbol Kapazitat Kapazitat
Aufschaumen von dichtem Schaum & MIN MAX {}
Erhitzen =~ 100 ml 350 ml

Leichter Schaum aufschiumen & m MIN MAX {}
Erhitzen - 100 ml 350 ml

Dichter Schaum aufschaumen & nicht MIN MAX {}
erhitzen = 100 ml 350 ml

. . . - MIN MAX {}

Leichter Sch & nicht erh d 52 _— .

eichter Schaum & nicht erhitzen %) 00l 250 M

Milch auf 65 °C/150 °F erhitzen 144 MIN mMAxO
(eine kleine Menge Schaum) Q) 100 ml 800 ml

Milch auf 45 °C/110 °F erhitzen il MIN mMAXO
(Nur fur BMF201) Q 100 ml 800 ml

L)

HeiBe Schokoladenmilch o) MIN MAX {}

eiBe Schokoladenmilc 100 Tl 250

@ Anmerkungen:

¢ HeiBe Schokoladenmilch: Maximal 100 g Pulver/Schokoladensttickchen.

e Schokoladenmilch: GroBe Stticke zerkleinern, um ungleichméaBiges Vermischen/Anhaften zu
vermeiden.

e Kalter Schaum: Keine Erhitzung, aber durch Reibung kann sich die Milch leicht erwéarmen.

12 DE



4. Tipps zur Verwendung

. Verwenden Sie immer zuerst den Milchaufschaumer, um lhre Milch aufzuschdumen/zu erhitzen.

Wahrend er in Betrieb ist, bereiten Sie lhren Kaffee oder |hre heiBe Schokolade zu.

Verwenden Sie Vollmilch fiir beste Ergebnisse — Fettgehalt > 3,0 %.

*  Die Milch wird auf maximal ca. 65 ° C (+/- 5 ° C)/150 ° F (+/- 41 ° F) erhitzt, ausgehend von einer
Ausgangstemperatur der Milch von 5-8 ° C/41-46 ° F. Dies ist die ideale Temperatur, da so der
Geschmack des Kaffees nicht beeintrachtigt wird. AuBerdem mussen Sie nicht so lange warten,
bis Sie lhren Kaffee trinken kdnnen.

. Bewahren Sie die Schneebesen an einem sicheren Ort auf, da sie klein sind und leicht verlegt
werden kénnen.

. Warten Sie nach jedem Aufschdumen/Erhitzen 2 Minuten, damit sich der Thermostat abkihlen
kann. Nach 2 Minuten kann der Milchaufschaumer wieder verwendet werden. Um diese Zeit
zu verkurzen, spilen Sie ihn nach jedem Gebrauch mit kaltem Wasser ab und wischen Sie ihn
trocken.

. Dieser Milchaufschaumer ist nur zum Erhitzen von normaler Milch vorgesehen.
. Nur fir den Hausgebrauch bestimmt.

5. Reinigung und Wartung

. Hauptgerat: Mit einem milden Reinigungsmittel und einem feuchten Tuch abwischen. Nicht in
Wasser tauchen oder in der Spilmaschine reinigen.

*  Kanne/Deckel: Von Hand oder in der Spilmaschine reinigen. Griindlich trocknen lassen.

Aufschaumduse: Abnehmen, abspiilen und trocknen lassen. Feder/Rotor zur griindlichen
Reinigung auseinanderbauen.

& Warnungen:

*  Keine dtzenden Reinigungsmittel/scheuernden Werkzeuge (z. B. Stahlwolle) verwenden.

*  Kunststoffteile (Griff/Deckel/Milchaufschdumer): Maximale Waschtemperatur 90 ° C.

¢ Nach jedem Gebrauch reinigen und trocknen.

6. Fehlerbehebung und Warnmeldungen

Problem Grund Indikator Lésung

Stecker nicht fest

. Keine eingesteckt oder keine Keine Lichter und Gersusche Uberprifen Sie den
tromversorgung | Stromversorgung in der Stromanschluss.
Steckdose
Der Knopfring leuchtet rot
Kein Pitcher | Pitcher nicht platziert (BMF201) Krug aufstellen
Auf dem LCD-Bildschirm wird 9

L,E1* angezeigt (BMF202)

Piepton + alle Lichter blinken Driicken Sie die Start/

) o (BMF201) Stopp- oder Ein-/
Trockenlauf | Heizen ohne Flussigkeit Piepton + LCD zeigt ,E2“ an Aus-Taste, um Milch
(BMF202) hinzuzufiigen.

Dricken Sie die Start/
Stopp- oder Ein-/
Aus-Taste, um den

Schneebesen zu
installieren.

Beep+Knob-Ringlicht blinkt blau
Schneebesen Quirl wahrend des (BMF201)

fehlt Betriebs nicht installiert | Auf dem LCD-Bildschirm wird
L,E3* angezeigt (BMF202)
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7. REZEPTE

Aufgeschaumte Milch

Cappuccino Latte Macchiato
GieBen Sie die aufgeschaumte Milch in

1/3 Espresso ein hohes Glas.

2/3 aufgeschdumte Milch hinzuftigen GieBen Sie den Espresso vorsichtig

ALl T s entlang des Glasrandes ein.

Instant-Kaffee mit Schaum

Instantkaffee zubereiten

Aufgeschaumte Milch hinzufiigen

HeiBe Milch

Café Latte Instant-Milchkaffee

1/3 Espresso Instantkaffee in eine Tasse/einen Becher geben
2/3 erhitzte Milch hinzuftigen und HeiBe Milch hinzuftigen und umrtihren, um alles
umrihren zu vermischen

HeilRe Schokolade

GieBen Sie die erhitzte Milch in einen groBen

Becher. Fligen Sie das Schokoladenpulver hinzu
und rtihren Sie um, um alles zu vermischen.

8. Entsorgung

Nicht mit dem Hausmiill entsorgen.

— Befolgen Sie die &rtlichen Vorschriften flr Elektronikschrott.
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1. Consignes de sécurité

* Lisez attentivement ce manuel avant utilisation et respectez scrupuleusement les
instructions.

e Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

e Laconception et les spécifications du produit peuvent étre modifiées sans préavis. Le
produit réel prévaut.

& Avertissements :

. Ce mousseur doit étre mis a la terre.

. Ne pas immerger dans l'eau/des liquides ni utiliser dans des environnements excessivement
humides afin d'éviter tout court-circuit.

*  Ne pas utiliser si l'appareil est endommagé (y compris le cordon d'alimentation). Si le cordon
est endommagé, le remplacer uniquement par des pieces approuvées par le fabricant et par du
personnel qualifié.

. Utiliser uniquement des prises installées par un professionnel.
*  Ne jamais utiliser de cordons/fiches endommagés.

. Eviter de toucher la fiche avec les mains mouillées. Tenir & 'écart des sources de chaleur et des
huiles.

& Dangers :

*  Ne touchez pas l'arbre du mousseur pendant son fonctionnement afin d'éviter toute bralure.
. La zone chauffante reste chaude aprés utilisation, ne la touchez pas.
*  Ne touchez jamais le mousseur en rotation.

*  En cas d'anomalie, utilisez l'appareil avec une extréme prudence. Tenez-le hors de portée des
enfants et des nourrissons.

Q Remarques :

A utiliser uniquement & une altitude inférieure & 5 000 m.
+  Température de fonctionnement : -10 ° C & 40 ° C. Evitez les températures extrémes.
. Maintenez un espace suffisant autour de l'appareil pendant son fonctionnement.
*  Conforme aux normes de compatibilité électromagnétique.
*  Débranchez l'appareil lorsqu'il n'est pas utilis¢, aprés chaque utilisation ou avant de le nettoyer.
*  Ne jamais utiliser sans liquide.
*  Ne dépassez pas la capacité maximale en liquide pour éviter tout débordement.
. Utilisez uniquement avec les accessoires fournis.
. A utiliser uniquement a l'intérieur. Placer sur une surface plane.

. Congu pour un usage domestique uniquement — NE PAS utiliser a des fins commerciales/
industrielles.
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2. Apprendre a connaitre votre mousseur

BMF201
&
— Couvercle
i Fouet & mousser
Lanceur

BioloMix

Unité principale

Bouton de fonction

Bouton Démarrer/Pause

BMF202

Couvercle

Fouet a mousser

Lanceur

Unité principale
Pavé tactile

écran LCD

& Remarques :

L'apparence peut varier ; le schéma est fourni a titre indicatif.

Les mises a jour de conception seront incluses dans les futurs manuels sans préavis.
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2.1 Préparation avant utilisation

*  \Veérifiez que tous les accessoires sont présents. Conservez les matériaux
demballage.

»  Déroulez complétement le cordon d'alimentation.
*  Premiére utilisation : rincez les accessoires a l'eau et séchez-les avec une erviette.

2.2 Connexion électrique
* Déballez soigneusement, branchez le mousseur.
* Audémarrage, un bip sonore et des voyants clignotants confirment la mise en
marche.

2.3 Présentation des accessoires

2.3.1 Unité principale

e Placez-le sur une surface plane.

* Boitier en plastique : éloignez-le de toute source de chaleur.

* Ne le plongez jamais dans l'eau et ne le rincez jamais sous l'eau.

2.3.2 Lanceur

e Convient pour le lait ou les liquides non épais (par exemple, des pépites de
chocolat pour le lait chocolaté).

» A utiliser uniquement avec ce mousseur.
* Acier inoxydable 304 de qualité alimentaire. Capacité totale : 1,2 L.
e Trois reperes de niveau :

a. Niveau minimum (100 ml)
b. Niveau maximum de moussage (350 ml)
c. Niveau maximum de chauffage (800 ml).

& Avertissements :

*  Le niveau de liquide doit étre supérieur au niveau minimum (100 ml).
«  Evitez les liquides épais afin de ne pas endommager le moteur.
¢  Ne dépassez pas la capacité maximale.

*  Ne touchez pas le pichet et n'insérez pas vos mains pendant le fonctionnement.

2.3.3 Installation/retrait du fouet :

Placez le pichet sur l'appareil ou sur une surface plane. Alignez le fouet & mousse avec
la broche du pichet, appuyez fermement pour l'installer/tirez pour le retirer.

& Avertissements :

*  Ne touchez pas/ne retirez pas le fouet pendant le fonctionnement.

¢ Maintenez le fouet bien en place pour éviter qu'il ne soit perdu ou utilisé par un enfant.
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2.3.4 Couvercle
*  Poignée pour un retrait facile.

*  Toujours couvrir pendant le fonctionnement pour éviter les éclaboussures.

3.1 Modéle du bouton de commande : BMF201
*  Aprés la mise sous tension, placez le pichet sur l'appareil.

* Un anneau lumineux rouge clignote autour du bouton. Tournez le bouton pour
sélectionner la fonction. La LED de la fonction sélectionnée s'allume.

*  Remarque : sans pichet, l'anneau lumineux du bouton clignote en rouge .

Fonctions BMF201 (7 au total) :

1. Mousse chaude dense 5. Chocolat chaud au lait
2. Mousse chaude légére 6. Lait chauffé (45°C/110 °F)
3. Mousse froide dense 7. Lait chauffé (65 °C/150 °F)

4. Mousse froide légére

Bouton Marche/Arrét
1. Appuyez pour démarrer la fonction sélectionnée (LED blanche fixe).

2. Appuyez a nouveau pour arréter et resélectionner la fonction.

3. Appuyez longuement pendant 2 secondes pour éteindre 'appareil lorsqu'il est en
veille.

3.2 Modéle numérique : BMF202

*  Aprés la mise sous tension, placez le pichet sur l'appareil.

*  Appuyez sur le bouton de réglage pour sélectionner la fonction. Le voyant LED de
la fonction sélectionnée s'allume et l'appareil se met en marche automatiquement
si aucune autre opération n'est effectuée.

* Latempérature par défaut est de 65 ° C/150 ° F pour toutes les fonctions
avec chauffage. Appuyez sur le bouton de réglage de la température pour.
sélectionner la température de la fonction a 45/55/65 ° C ou 110/130/150 ° F
(version américaine), puis appuyez sur le bouton d'alimentation pour démarrer le
fonctionnement.

*  Appuyez longuement sur le bouton d'alimentation pendant 2 secondes pour
éteindre l'appareil lorsqu'il est en veille. .

* Remarque : sans pichet, l'écran LCD affiche « E1 ».

* Maintenez le bouton de température enfoncé pour passer de l'affichage en °C a
l'affichage en ° F sur ['écran LCD.

Fonctions BMF202 (6 au total) :

1. Mousse chaude dense 4. Mousse froide légere
2. Mousse chaude légére 5. Lait chaud
3. Mousse froide dense 6. Lait chocolaté chaud
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3.3. Operation Process

@ Installez le fouet, placez le pichet, ajoutez le lait, couvrez avec le couvercle.
@ Sélectionnez la fonction. ® Fin : « BB » retentit, en attente.

(® Commencez a travailler. ® Versez et dégustez.

@ Remarques :

* Fonction par défaut : « Mousse chaude dense ».
. Sélection de la fonction verrouillée pendant le fonctionnement.

. La machine s'éteindra automatiquement aprés 3 minutes en veille.

3. Guide des fonctions

. Icéne des Capacité Capacité
Fonctions paramétres| minimale maximale
Moussage d'une mousse dense et MIN MQ
chauffage =~ 100 ml 350 ml
- MIN MAX {}
M L t chauff & — ——
ousse légere et chauffage Wy 100 mi 250 mi
L MIN MAX {}
M d t hauffant K —_— p—
ousse dense et non chauffante 100 ml 250 i
- - MIN | MAX{}
Mousse légére et non chauffante 5 — p—
usseleg ! & 100 ml 350 ml
Chauffer le lait & 65 °C/150 °F 1L MIN mMAXO
(une petite quantité de mousse) Q) 100 ml 800 ml
Chauffage du lait a 45 °C/110 °F N
(Fonction disponible uniquement sur le U’J MIN MAXO
modéle BMF201) = 100 m! 800 ml
599
Chocolat chaud au lait ), MIN MAXQ
ocolat chaud au lai 300 250

@ Remarques :

e Chocolat chaud au lait : 100 g maximum de poudre/pépites de chocolat.
» Lait chocolaté : coupez les gros morceaux afin d'éviter un mélange inégal/des grumeaux.

* Mousse froide : ne pas chauffer, mais le frottement peut réchauffer légerement le lait.
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4. Conseils d'utilisation

»  Utilisez toujours le mousseur a lait en premier pour faire mousser/chauffer votre lait. Pendant qu'il
fonctionne, préparez votre café ou votre chocolat chaud.

. Pour un résultat optimal, utilisez du lait entier avec une teneur en matiéres grasses supérieure a 3,0
%.

*  Le lait chauffe a une température maximale d'environ 65 ° C (+/-5°C) /150 °F (+/- 41°F)
lorsque la température initiale du lait est comprise entre 5 et 8 ° C / 41 et 46 ° F. Il s'agit de
la température idéale, car elle garantit que la saveur du café n'est pas altérée. Cela signifie
également que vous n'avez pas a attendre aussi longtemps pour boire votre café.

. Conservez les fouets dans un endroit sdr, car ils sont petits et peuvent facilement étre égarés.

. Apres chaque moussage/chauffage, attendez 2 minutes pour permettre au thermostat de se
reposer. Aprées 2 minutes, le mousseur a lait peut étre réutilisé. Pour raccourcir ce temps, rincez a
l'eau froide et essuyez aprés chaque utilisation.

. Ce mousseur a lait est congcu pour chauffer uniquement du lait nature.

. Congu pour un usage domestique uniquement.

5. Nettoyage et entretien

. Unité principale : essuyer avec un détergent doux/un chiffon humide. Ne pas immerger ni mettre
au lave-vaisselle.

. Pichet/couvercle : lavable a la main/au lave-vaisselle. Bien sécher.

*  Fouet a mousse : détacher, rincer et sécher. Démonter le ressort/rotor pour un nettoyage en
profondeur.

& Avertissements :

. Ne pas utiliser de nettoyants corrosifs ni d'outils abrasifs (par exemple, de la laine d'acier).
e Piéces en plastique (poignée/couvercle/mousseur) : température maximale de lavage 90 ° C.

*  Nettoyer et sécher aprés chaque utilisation.

6. Dépannage et alertes

Probleme Raison Indicateur Solution
Pas La fiche n'es"c pas, Vérifiez le
d'alimentation cg;r:eac;?sw:r:]t‘elgtsgraese Pas de lumiéres ni de sons branchement
électrique alimentée. electrique.
Le voyant lumineux de la molette
. ) clignote en rouge (BMF201) )
Pas de pichet Lanceur non placé L'gcran LcD aﬁgiche <El» Placez le pichet

(BMF202)

Bip + toutes les lumieres clignotent Appuyez sur le

. o (BMF201) boutonADémarrer/
Essai a sec Chauffage sans liquide Bip + lécran LCD affiche « E2 » ) Arretgr ou
Alimentation pour
(BMF202) B A
ajouter du lait.
, Le voyant lumineux Beep+Knob Appuyez sur le
Le fouet n'est pas ;
. 3 clignote en bleu (BMF201) bouton Start/Stop
Fouet manquant| installé pendant le L'écran LCD affiche « E3 » ou Power pour

fonctionnement. (BMF202) installer le fouet.
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7. RECETTES

Lait mousseux

Cappuccino Latte Macchiato
Versez le lait mousseux dans un grand

1/3 d'espresso
verre.

AL 28 C kL el Ajoutez délicatement l'espresso

Saupoudrer de cacao en poudre le long du bord du verre.

Café mousseux instantané

Préparez un café instantané

Ajoutez du lait mousseux

Lait chaud

Café au lait Café au lait instantané

Versez le café instantané dans une

1/3 d'espresso tasse/un mug.

Ajouter 2/3 de lait chaud et remuer Ajoutez du lait chaud et mélangez.

Chocolat chaud

Versez le lait chaud dans une grande

tasse Ajoutez le chocolat en poudre et mélangez

8. Elimination

Ne pas jeter avec les ordures ménageéres.

— Respectez les réglementations locales en matiére de déchets électroniques.
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1. Precauzioni di sicurezza

* Leggere attentamente il presente manuale prima dell'uso e seguire scrupolosamente
le istruzioni riportate.

e Conservare il manuale per riferimento futuro.

e Il design e le specifiche del prodotto possono subire modifiche senza preavviso. Il
prodotto effettivo prevale.

& Avvertenze:

. Questo montalatte deve essere collegato a terra.

. Non immergerlo in acqua/liquidi né utilizzarlo in ambienti eccessivamente umidi per evitare
cortocircuiti.

*  Non utilizzarlo se danneggiato (compreso il cavo di alimentazione). Se il cavo & danneggiato,
sostituirlo solo con parti approvate dal produttore da personale qualificato.

. Utilizzarlo solo tramite prese installate da professionisti.
. Non utilizzare mai cavi/spine danneggiati.

. Evitare di toccare la spina con le mani bagnate. Tenere lontano da fonti di calore e oli.

& Pericoli:

*  Non toccare l'albero del montalatte durante il funzionamento per evitare ustioni.
. La zona di riscaldamento rimane calda dopo l'uso: non toccarla.
. Non toccare mai il montalatte in funzione.

e In caso di anomalie, utilizzare con estrema cautela. Tenere lontano dalla portata dei bambini e dei
neonati.

@ Note:

Da utilizzare solo al di sotto dei 5.000 m di altitudine.
. Temperatura di esercizio: da -10 ° C a 40 ° C. Evitare temperature estreme.
. Mantenere uno spazio libero sufficiente intorno all'unita durante il funzionamento.
*  Conforme agli standard di compatibilita elettromagnetica.
. Scollegare quando: non in uso, dopo ogni utilizzo o prima della pulizia.
. Non utilizzare mai senza liquido.
. Non superare la capacita massima di liquido per evitare traboccamenti.
e Utilizzare solo con gli accessori in dotazione.
. Solo per uso interno. Posizionare su superfici piane.

. Progettato solo per uso domestico - NON utilizzare per applicazioni commerciali/industriali.
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2. Conoscere il tuo montalatte

BMF201
&
i Frusta per montare la
schiuma
Lanciatore

BioloMix

Unita principale

Manopola funzione

Pulsante Avvio/Pausa

BMF202

Coperchio

Frusta per montare la
schiuma

Lanciatore

Unita principale
Touchpad

schermo LCD

& Note:

L'aspetto puo variare; il diagramma & puramente illustrativo.

Gli aggiornamenti del design saranno inclusi nei manuali futuri senza preavviso.
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2.1 Preparazione prima dell'uso

*  Verificare che tutti gli accessori siano presenti. Conservare i materiali di
imballaggio.

e Srotolare completamente il cavo di alimentazione.

*  Prima utilizzazione: sciacquare gli accessori con acqua e asciugarli con un panno.

2.2 Collegamento all'alimentazione
* Aprire con cautela la confezione e collegare il montalatte.
*  Allaccensione, un segnale acustico e il lampeggiamento delle spie confermano
l'avvio.

2.3 Introduzione agli accessori
2.3.1 Unita principale

*  Posizionare su una superficie piana.
* Alloggiamento in plastica: tenere lontano da fonti di calore.
*  Non immergere né sciacquare sotto l'acqua.

2.3.2 Lanciatore

»  Contiene latte o liquidi non densi (ad esempio, gocce di cioccolato per il latte
al cioccolato).

e Utilizzare solo con questo montalatte.
* Acciaio inossidabile 304 per uso alimentare. Capacita totale: 1,2 L.
e Tre segni di livello:

a. Livello minimo (100 ml)
b. Livello massimo di schiumatura (350 ml)
c. Livello massimo di riscaldamento (800 ml).

& Avvertenze:

* Illiquido deve essere al di sopra del livello minimo (100 ml).
*  Evitare liquidi densi per prevenire danni al motore.
¢ Non superare la capacita massima.

. Non toccare la caraffa né inserire le mani durante il funzionamento.

2.3.3 Installazione/rimozione della frusta:

Posizionare la brocca sull'unita o su una superficie piana. Allineare la frusta per
montare la schiuma con il perno della brocca, premere con decisione per installarla/
tirare per rimuoverla.

& Avvertenze:

. Non toccare/rimuovere la frusta durante il funzionamento.

¢ Tenere la frusta ben fissata per evitare che venga persa o utilizzata dai bambini.
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2.3.4 Coperchio

Maniglia per una facile rimozione.

Coprire sempre durante il funzionamento per evitare schizzi.

3.1 Modello manopola di controllo: BMF201

Dopo l'accensione, posizionare la caraffa sull'unita.

L'anello luminoso rosso intorno alla manopola lampeggia. Ruotare la manopola per
selezionare la funzione. Il LED della funzione selezionata si accende.

Nota: senza la caraffa, 'anello luminoso della manopola lampeggia in rosso.

Funzioni BMF201 (7 in totale):

1. Schiuma calda densa 5. Cioccolata calda con latte
2. Schiuma calda leggera 6. Riscaldamento del latte (45 °C /110 °F)
3. Schiuma fredda densa 7. Riscaldamento del latte (65 °C /150 °F)

4. Schiuma fredda leggera

Pulsante Start/Stop

1. Premere per avviare la funzione selezionata (LED bianco fisso).

2. Premere nuovamente per interrompere e riselezionare la funzione.

3. Premere a lungo per 2 secondi per spegnere quando € in modalita standby.

3.2 Modello digitale: BMF202

Dopo l'accensione, posizionare la caraffa sull'unita.
Toccare il pulsante di impostazione per selezionare la funzione, la spia LED della

se non vengono effettuate ulteriori operazioni.

La temperatura predefinita € 65 °C/150 °F per tutte le funzioni con riscaldamento,
toccare il pulsante di impostazione della temperatura per selezionare la
temperatura della funzione a 45/55/65 °C o 110/130/150 °F (versione USA), quindi
toccare il pulsante di accensione per avviare il funzionamento.

Premere a lungo il pulsante di accensione per 2 secondi per spegnere la macchina
quando ¢ in standby. .

Nota: senza la caraffa, lo schermo LCD mostra “E1”.

Tenere premuto il pulsante della temperatura per passare da °C a ° F sullo
schermo LCD.

Funzioni BMF202 (6 in totale):

1. Schiuma calda densa 4. Schiuma fredda leggera
2. Schiuma calda leggera 5. Latte caldo
3. Schiuma fredda densa 6. Cioccolata calda
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3.3. Processo operativo
@ Installare la frusta, posizionare la caraffa, aggiungere il latte, chiudere il coperchio.
@ Selezionare la funzione. @ Fine: suono “BB’, standby.

® Awviare il funzionamento. ® Versare e gustare.

@ Note:

e Funzione predefinita: “Schiuma calda densa”.
. Selezione della funzione bloccata durante il funzionamento.

. La macchina si spegnera automaticamente dopo 3 minuti di standby.

3. Guida alle funzioni

. Iconadelle | Capacita Capacita
Funzioni impostazioni minima massima
Schiumatura di schiuma densa e MIN MQ
riscaldamento ~ 100 ml 350 ml
. ) MIN MAX {}
Sch t [ ld t 1! N _
chiumatura leggera e riscaldamento Y 100 m 250 T
. . = MIN MAX {}
Sch d ldant X% —_— e
chiuma densa e non riscaldante 100 ml 250 mi
. , - MIN MAX {}
Schiuma leggera e non riscaldante 52 — —
luma te9g ' &) 100 ml 350 ml
Riscaldare il latte a 65 °C/150 °F L MIN mMAXO
(una piccola quantita di schiuma) Q) 100 ml 800 ml
Riscaldamento del latte a 45 °C/110 °F AL MIN MAXO
(Funzione disponibile solo per BMF201) Q 100 ml 800 ml
L)
Cioccolata calda al latt ) MIN MAX {7}
joccolata calda al latte 00 m 250

@ Note:

Cioccolata calda: max 100 g di polvere/scaglie di cioccolato.

e Latte al cioccolato: tritare i pezzi grandi per evitare che si mescolino in modo non uniforme o si
attacchino.

* Schiuma fredda: non riscaldare, ma lattrito potrebbe riscaldare leggermente il latte.
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4. Suggerimenti per l'uso

. Utilizzare sempre prima il montalatte per montare/riscaldare il latte. Mentre ¢ in funzione,
preparare il caffé o la cioccolata calda.

. Per ottenere risultati ottimali, utilizzare latte intero con contenuto di grassi superiore al 3,0%.

» Il latte raggiunge una temperatura massima di circa 65 ° C (+/-5 ° C)/150 ° F (+/-41° F) in base
alla temperatura iniziale del latte, che e di 5-8 ° C/41-46 ° F. Questa & la temperatura ideale,
poiché garantisce che il sapore del caffeé non venga alterato e consente di bere il caffé senza
dover attendere troppo a lungo.

. Conservare le fruste in un luogo sicuro, poiché sono piccole e possono essere facilmente smarrite.

*  Dopo ogni schiumatura/riscaldamento, attendere 2 minuti per consentire al termostato di
riposare. Dopo 2 minuti, il montalatte pud essere riutilizzato. Per ridurre questo tempo, sciacquare
con acqua fredda e asciugare dopo ogni utilizzo.

. Questo montalatte & progettato per riscaldare solo latte intero.

. Progettato esclusivamente per uso domestico.

5. Pulizia e manutenzione

. Unita principale: pulire con un detergente delicato/un panno umido. Non immergere né lavare in
lavastoviglie.

e Caraffa/coperchio: lavabili a mano/in lavastoviglie. Asciugare accuratamente.

. Frusta per montare la schiuma: staccare, sciacquare e asciugare. Smontare la molla/il rotore per
una pulizia approfondita.

& Avvertenze:

. Non utilizzare detergenti corrosivi/strumenti abrasivi (ad es. lana d'acciaio).
. Parti in plastica (manico/coperchio/montalatte): temperatura massima di lavaggio 90 ° C.

e Pulire e asciugare dopo ogni utilizzo.

6. Risoluzione dei problemi e avvisi

Problema Motivo Indicatore Soluzione
Nessuna Spina non inserita (;Tgtrg:fgﬁgé
. R correttamente o presa Nessuna luce e nessun suono all'alimgentazione
alimentazione | “senza alimentazione k
elettrica.
La spia luminosa della manopola
Nessun Caraffa non posizionata lampeggia in rosso (BMF201) Posizionare la
contenitore P Lo schermo LCD mostra “E1” caraffa.

(BMF202)
i Segnale acustico + tutte le spie  |Premere il pulsante
Funzionamento | Riscaldamento senza lampeggiano (BMF201) Start/Stop o Power
a secco liquido Segnale acustico + LCD visualizza | per aggiungere il
‘E2” (BMF202) latte.
Il segnale acustico + la luce Premere il pulsante
Frusta non dell'anello della manopola Start/Sto P
. . f ) p o Power
Frusta mancante| installata durante il lampeggiano in blu (BMF201) installare [
funzionamento Lo schermo LCD mostra “E3” per |?s at are fa
(BMF202) rusta.
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7. RICETTE

Latte schiumato

Cappuccino Latte macchiato

1/3 di caffe espresso Pour frothed milk in a tall glass
Aggiungere 2/3 di latte schiumato Add espresso carefully
Guarnire con cacao in polvere along the rim of the glass

Caffé schiumoso istantaneo

Prepara un caffé solubile

Aggiungi latte schiumato

Latte caldo

Cafe Latte Caffe latte istantaneo

1/3 di espresso Versare il caffé solubile in una tazza/tazza
Aggiungere 2/3 di latte riscaldato e Aggiungere il latte caldo e mescolare per
mescolare amalgamare

Cioccolata calda
Versare il latte riscaldato in una tazza grande

Aggiungere il cioccolato in polvere e mescolare
per amalgamare

8. Smaltimento

Non smaltire con i rifiuti domestici.

— Rispetta le normative locali in materia di rifiuti elettronici.
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1. Precauciones de seguridad

* Lea este manual detenidamente antes de usar el producto y utilicelo siguiendo
estrictamente las instrucciones.

e Conserve este manual para futuras consultas.

e Eldisefo y las especificaciones del producto pueden cambiar sin previo aviso. El
producto real prevalece.

& Advertencias:

. Este espumador debe estar conectado a tierra.

. No lo sumerja en agua/liquidos ni lo utilice en ambientes excesivamente himedos para evitar
cortocircuitos.

*  No lo utilice si esta dafnado (incluido el cable de alimentacion). Si el cable esta dariado, sustittyalo
Unicamente por piezas aprobadas por el fabricante y por personal cualificado.

. Utilicelo unicamente en enchufes instalados por profesionales.
. No utilice nunca cables/enchufes dafiados.

. Evite tocar el enchufe con las manos mojadas. Manténgalo alejado de fuentes de calor y aceites.

& Peligros:

. No toque el eje del espumador durante el funcionamiento para evitar quemaduras.
. La zona de calentamiento permanece caliente después de su uso, no la toque.
. Nunca toque el espumador giratorio.

. Si se producen anomalias, utilicelo con extrema precaucién. Manténgalo alejado de nifios y bebés.

@ Notas:

Para uso exclusivo por debajo de los 5000 m de altitud.
. Temperatura de funcionamiento: de -10 ° C a 40 ° C. Evite temperaturas extremas.
. Mantenga suficiente espacio libre alrededor de la unidad durante su funcionamiento.
. Cumple con las normas de compatibilidad electromagnética.
. Desenchufe el aparato cuando no lo utilice, después de cada uso o antes de limpiarlo.
. Nunca lo utilice sin liquido.
. No exceda la capacidad maxima de liquido para evitar desbordamientos.
»  Utilicelo unicamente con los accesorios suministrados.
. Solo para uso en interiores. Coléquelo sobre superficies planas.
. Disefiado solo para uso doméstico; NO lo utilice para aplicaciones comerciales o industriales.
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2. Conozca su espumador

BMF201
&
i Batidor para espumar
Lanzador

BioloMix

Unidad principal

Mando de funciéon

Botoén de inicio/pausa

BMF202

Tapa

Batidor para espumar

Lanzador

Unidad principal

Panel tactil

Pantalla LCD

La apariencia puede variar; el diagrama es ilustrativo.

Las actualizaciones de disefio se incluirdn en futuros manuales sin previo aviso.
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2.1 Preparacion antes del uso

Compruebe que todos los accesorios estén presentes. Conserve los materiales de
embalaje.

Desenrolle completamente el cable de alimentacién.
Primer uso: enjuague los accesorios con agua y séquelos con una toalla.

2.2 Conexion eléctrica

Desembale con cuidado y enchufe el espumador.
Al encenderlo, un pitido y el parpadeo de las luces confirman el inicio.

2.3 Introduccioén a los accesorios
2.3.1 Unidad principal

Coldquelo sobre una superficie plana.
Carcasa de plastico: manténgalo alejado del calor.
Nunca lo sumerja ni lo enjuague con agua.

2.3.2 Lanzador

Para leche o liquidos no espesos (por ejemplo, trocitos de chocolate para
chocolate con leche).

Utilizar inicamente con este espumador.
Acero inoxidable 304 apto para uso alimentario. Capacidad total: 1,2 L.
Tres marcas de nivel:

a. Nivel minimo (100 ml)
b. Nivel maximo de espuma (350 ml)
c. Nivel maximo de calentamiento (800 ml).

& Advertencias:

e Elliquido debe estar por encima del nivel minimo (100 ml).

e Evite los liquidos espesos para evitar dafios en el motor.

¢  No exceda la capacidad maxima.

*  No toque la jarra ni introduzca las manos durante el funcionamiento.

2.3.3 Instalacién/desinstalacién del batidor:

Coloque la jarra sobre la unidad o una superficie plana. Alinee el batidor con el
pasador de la jarra, presione firmemente para instalarlo y tire para retirarlo.

& Advertencias:

¢  No toque ni retire el batidor durante el funcionamiento.

¢ Mantenga el batidor bien sujeto para evitar que se pierda o que los nifios jueguen con él.
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2.3.4 Tapa

e Asa para facilitar la extraccion.
e Cubra siempre durante el funcionamiento para evitar salpicaduras.

3.1 Modelo del mando de control: BMF201
e Después de encender el aparato, coloque la jarra sobre la unidad.

*  Se encendera una luz roja alrededor del botén. Gire el botén para seleccionar la
funcion. ELLED de la funcién seleccionada se iluminara.

* Nota: Sin la jarra, la luz del botén parpadeara en rojo .

Funciones del BMF201 (7 en total):

1. Espuma caliente densa 5. Chocolate caliente con leche
2. Espuma caliente ligera 6. Calentar leche (45 °C /110 ° F)
3. Espuma fria densa 7. Calentar leche (65 °C /150 ° F)

4. Espuma fria ligera

Boton de inicio/parada
1. Pulse para iniciar la funcién seleccionada (LED blanco fijo).

2. Vuelva a pulsar para detener y volver a seleccionar la funcion.

3. Mantenga pulsado durante 2 segundos para apagar el dispositivo cuando esté en
modo de espera.

3.2 Modelo digital: BMF202

* Después de encender el aparato, coloque la jarra sobre la unidad.

*  Toque el botdon de configuracion para seleccionar la funcion, la luz LED de la
funcién seleccionada se encendera y comenzara a funcionar automaticamente si
no se realiza ninguna otra operacién.

* Latemperatura predeterminada es de 65 °C /150 ° F para todas las funciones
con calentamiento. Toque el botén de ajuste de temperatura para seleccionar
la temperatura de la funcién a 45/55/65 °C o 110/130/150 ° F (versién
estadounidense) y, a continuacion, toque el botén de encendido para que
comience a funcionar.

*  Mantenga pulsado el botén de encendido durante 2 segundos para apagar la
maquina cuando esté en modo de espera.

* Nota: Sin la jarra, la pantalla LCD muestra «E1».

. (I:/IFantenga pulsado el botén de temperatura para cambiar la pantalla LCD a °C o

Funciones del BMF202 (6 en total):

1. Espuma densa caliente 4. Espuma ligera fria
2. Espuma ligera caliente 5. Calentar leche
3. Espuma densa fria 6. Chocolate caliente con leche
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3.3. Proceso operativo
@ Instale el batidor, coloque la jarra, afada la leche y tape la tapa.
® Seleccione la funcién. ® Fin: suena «BB», modo de espera.

(® Comience a trabajar. ® Sirva y disfrute.

@ Notas:

¢ Funcién predeterminada: «Espuma densa caliente».
. Seleccién de funciones blogueada durante el funcionamiento.

¢ Lamaquina se apagara automaticamente tras 3 minutos en modo de espera.

3. Guia de funciones

Icono de Capacidad | Capacidad

Funciones configuracién minima maxima
Za\
MIN MAX {}
E d lentar. ! —_—
spumar espuma densa y calentar. iz 00 ml 250 mi
. MIN MAX {}
spumar espuma ligera y calentar. /) 100 ml 350 mi
a MIN MAX {}
E d l tar. % —
spumar espuma densa y no calentar. 100 ml 250 mi
; o MIN MAX-Q-
E L lentar. 5 —_— e
spumar espuma ligera y no calentar. | (%) 00l 350
Calentar leche a 65 °C/150 °F 13 MIN | MAXO
(una pequena cantidad de espuma). U) 100 ml 800 ml
0, o \\
Calentar leche a 45 °C/110 °F MIN MAXO
(funcién solo para BMF201). UD 100 ml 800 ml
598
Chocolate caliente con leche 00l 350 1

[a)
=
o
o
o

@ Notas:

¢ Chocolate caliente con leche: Maximo 100 g de polvo/chips de chocolate.

e Leche con chocolate: Picar los trozos grandes para evitar que se mezclen de forma desigual o se
peguen.

e Espuma fria: No calentar, pero la friccién puede calentar ligeramente la leche.
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4. Consejos de uso

. Utilice siempre primero el espumador de leche para espumar/calentar la leche. Mientras esta en
funcionamiento, prepare el café o el chocolate caliente.
. Para obtener los mejores resultados, utilice leche entera con un contenido de grasa superior al 3,0

%.

*  Laleche se calienta hasta una temperatura maxima de aproximadamente 65 ° C (+/-5° C)/150 ° F
(+/-41° F), basandose en que la temperatura original de la leche es de 5-8 ° C/41-46 ° F. Esta es
la temperatura ideal, ya que garantiza que el sabor del café no se vea afectado y también significa
que no tiene que esperar tanto tiempo para beber su café.

e Guarde los batidores en un lugar seguro, ya que son pequefios y se pueden perder facilmente.

. Después de cada espumado/calentamiento, espere 2 minutos para que el termostato se enfrie.
Transcurridos 2 minutos, el espumador de leche se puede volver a utilizar. Para acortar este
tiempo, enjuague con agua fria y seque después de cada uso.

. Este espumador de leche esta disefiado para calentar solo leche sin aditivos.

. Disefiado solo para uso doméstico.

5. Limpieza y mantenimiento

. Unidad principal: Limpiar con un detergente suave y un pafio himedo. No sumergir ni lavar en el
lavavajillas.

. Jarra/tapa: Se puede lavar a mano o en el lavavajillas. Secar bien.

. Bat]i‘dogespumador: Desmontar, enjuagar y secar. Desmontar el resorte/rotor para una limpieza
profunda.

& Advertencias:

. No utilice limpiadores corrosivos ni herramientas abrasivas (por ejemplo, lana de acero).
. Piezas de plastico (asa/tapa/espumador): temperatura méaxima de lavado 90 ° C.

e Limpie y seque después de cada uso.

6. Resolucion de problemas y alertas

Problema Motivo Indicador Solucién
El enchufe no esta bien
. , insertado o no hay . . . Compruebe la
Sin energia corriente en la toma de Sin luces ni sonidos conexion eléctrica.
corriente.
La luz del anillo del mando
P La jarra no esta parpadea en rojo (BMF201) .
Sin jarra colocada. La pantalla LCD muestra «E1» Cologue la jarra.
(BMF202)
i X Pitido + todas las luces parpadean :
Funcionamiento Calentamiento sin (BMF201) Pulse el botén
P - Start/Stop o Power
en seco liquido. Pitido + la pantalla LCD muestra ara anadir leche
«E2»(BMF202) P :
. . El luz anular Beep+Knob parpadea Pulse el botén
El batidor no esta
. . en azul (BMF201) Start/Stop o Power
Falta el batidor m?Zﬂ;%%:;?ggEg el La pantalla LCD muestra «E3» para instalar el
) (BMF202) batidor.
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7. RECETAS

Leche espumosa

Capuchino Latte Macchiato
Vierta la leche espumada en un vaso

1/3 de café expreso. alto.

RS CRIEE S EEpUmes, Afada el espresso con cuidado

Cubrir con cacao en polvo.
P por el borde del vaso.

Café espumoso instantaneo

Prepara un café instantaneo

Anade leche espumosa

Leche caliente

Café con leche Café con leche instantaneo
1/3 de espresso Pon café instantaneo en una taza/taza grande.
Anadir 2/3 de leche caliente y remover. Afade leche caliente y remueve para mezclar.

Chocolate caliente
Vierta la leche caliente en una taza grande.

Anada el chocolate en polvo y remueva para
mezclar.

8. Eliminacién

No desechar junto con los residuos domésticos.

— Cumpla con las normativas locales sobre residuos electrénicos.
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1. BEXR

e FRAFICCOYZaTILETDICEHRHI. BRITHE > TEIBICEREL TLIETWL,
e ZOVIaTIEESEDSRAICREL TLIETL,
o BERE /ABRIFELLCEEINZIBEL SN ET., EROEBHBEEINET,

A

o ZOJOVY—[EMTILENEDEXT,
o KORAEPICRTIEN, BECE>LRETHEAT S LG, BBEZMNTZHELTNTVET,

o BEZEEURES (BRI—RZE0) BEALALVWTLLETYL, I-RHEBEBZETLEAR. B
BEBTIEMECLD . HETHERBLZEROIPTRRL TILETL,

s HFNCREINLZIVEYRNOKTEBLTLLETL,
o BEEZHEI-ROTSHRBTICHERLENTLLRETL,
o EORFTTSIICHMNIEVTLLIREN, SEOHISEHL TREL TLRETL,

g

®H .
= -

/N R

BEPRIOVT—OY v I NCHNBVTLLRETL, DHFEDBRASND EFT,
o [ERE. MBAY—VEREDET, BNEVTLIRTL,
e [EETOIOVT—CREFTCHMNEIVTLIIETL,

e EEIPRELEBAE. BEOEREZL > TERAL TLETL, FEROIGEOFOBHBEWVIBHIC
RELTLIETL,

O s

e 5000m kKBOEETHOMERTETT

o EMERE: -10°CH5 40°C, BHHREZEBITTIRTL,

o EEPEIZVHREABRICHREIR—ZZRREL TLREL,

o BHURBEHRMEECERL TVET,

«  FRALBWVERE. ERE. FREBERIICLTIEBRETSITERVTILTV,
o BREDBUVRETEETEHAVTLLETL,

e BRORABEZBIHMWVWLSICL. BNZHLRHTT,

e [EOTOET—DdHERLTIETL,

s ENFHTY., FESHEICBEVTERL TLEETL,

s REBLULTRFATNTVLWET—BER/ TERICRIEARALEVTLIETY,
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2. 709 —DEVWEZH5

BMF201
&
——————— =
ps auTH
EwFv—
BivloMix ZK{Z'S
Hee ) J

FE | —BRHELE RS >

BMF202

/N ER:

HBRIELBZBENEDET, RESEHTY.
REOEREF, SEOV_2ATILICFELLICRBRINET,
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2.1 EHAIO%EE

o IRTDTHEYU—HHE->TVBRTEERBL TLIETL, BEMFREL TL
ZE0,

o BRI-PZERRICETRLTLETL,

o VIEERE: 7OETU—ZKTHL. YFILTEIL TLIEEL,
2.2 BiFEG

o EHECHEZHBE., JORFT—ZEHELTILTL,

o BREANEE. E—TELSANORBTRIANERINET,

23 79tY)—0EN

2.31 KiF

o ESHEICEVTLREEL,

e TISAFVHHEFR—BENSEIITTLLTL,
o KITBRIFEN. KTHESTEDLHEVTLLRETL,

232EYFv—

o HIPHEOMEVRE (Bl: FaIL—HFIIILIBOFaIL—hFvT) ZIR
MTEXT,

e ZCOJOVH—FATY,
e ARIL—ROD304RAFTVLIAME, BhBE: 1.2L,
e JERMEDOBERED:

a. m/NIN\BE (100ml)

b. RAXEITE=E (350ml)

c. mAMHAZEZE (800ml)

A

o REFRMAKA (100ml) UETHZIUELSHDET,

e EAH—DELERLS. HEOBVLWRAEEZFERALELWTLLRTL,
e RABEEBIABVTLRETL,

o EBREPFEVFr—(CMNEZD. FEBALLDLAVTIRETL,

[

-
= .

233 KA wIN\—OBRN{FF /EBDIL :
EvFvr—Z1-yvhERFFESLAICETET, BUTHKMv/\—ZEYFv—0r
vEADE, BUBLTEDMAIT, SITHRVTEDHLET,

AN

o EMEPEFAWN—(CHNIZDEDINLTZD LBEVTL TN,

o FAYN—ZBEEBLEFHRCLTHEE. FHHBS>TERDHLEDBATZD LEVLSICLTLLRET
W,

I

=® .
[=1)
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234 F
o DAL LBTULAYRIL,

o FERATEHBTHN—EHTT. REEFH <,

31 &/ 7 €5)L : BMF201
e EBRERAZ. EvFy—ZREKICREL TLLETL,
o JTBABOFWIVISAIDEITLTVET, JITAEL THEEEEIRL TR
TUL, BIRL eiBED LED BT L E T,

o HE EvFy—hHREINTVHEVEE. JTOUYISAMRERBLET,

BMF201 #gE (&5t 7 D) :

1. BEERY NI 4 —LA 5. Ry hFadb—hkIILY
2. BOURY NI 7 —L4 6. RHT=ZILY (45°C /110°F)
3REZI-IRT 4 —LA 7. BHIILY (65°C /1150°F)

4, BOWI—I)LR D4 —LA

A=K ZARYTHRYY

LR HEEERITIBICE. RYVEBLTLRETL (LED MEBTRILETY) .
2. #EEEIEL . BERYBICE. BS—ERIVERLTIETL,

3R ICEREA JCT B0, 2DER\BLLTET L,

3.2 7Y 5ILETIL: BMF202
o BRERAZ. EvFvr—ZARBICREL TLLETL,
o RERNIVEHYFUTHEZERLEZT, BIRUEEED LED 51 MARITL .
EBNOBRENTWVIEE. BENICEEZRBLET.

o BT EDTRTOWEEDT 7 4L NREL 65°C /150°F TT, BERERS
VA WFL T, HEEDIRE % 45/55/65°CF fz(3 110/130/150° F (CKERR) (TR
L. ZOEERRNY Vv FL TEEZRRLET,

o FHREBEICERAYVZ 2PERELITZIE. #HEHELELET,
e FE: EvFy—HUVEES. LCDEAIC "Ely ERRINET,
e BERIVERIBLISZE. LCD ODERREMECEZIIFICINEZZZENTE

9,
BMF202 t%gE (&5t 6 D) :
1. BEHRY N4+ —LA 4. BVWI—I)LR I #4—L
2. BURY N T4 —LA 5. )LD
3. BERXO—=ILR T #+—LA 6. "W hFaadL—KII)LY
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3.3. A0t

O FAYN—ZBIHF. EvFvr—%2BE. FAZMA. EZHHET.
BBy EWVWSENBN . FEKECIDET,
®FEVWTELENR>TLIEEL,

@ = ERL X7,
O FEZHRRLET.

() s

e FTIUAILNERE: TRBERYNIA—L

o EMfEPEMBERRAOVIEINET.

s 3IDEOFEE. HMEEEFIELET,

3. EEHT R

@87

[a)
=
o
o
o

a8 RETT| maaE | BASE
L MAX
SEE T # MIN MAX L}
RFIEEIT & IR 100 ml 350 mi
Ak =) ! MIN MAXO
BB TE MR = 100 ml 350 ml
. - o MIN MAX
S8 S AT 5& % —_ —
=E J/@MT&HE’]D“ 100 mi 350 ml
. " % MIN | MAX{Y
BUNE T & IR 00l 350 i
t-9,% 65°C/150°F & THN3 @D MIN | MAX
(bEDE) N 100 ml 800 ml
43|, % 45°C/110°F £ ThNZk A MIN MAX
(BMF201E 148 CP | ooml 800
Y
Ry JL—hkZJL ), MIN MAXQ
HyhF3 hSLY 100 ml 350 mi

@ iE5g:

e KyhFIaAL—KII)LY: &K100g OMEKEZEFIIL—hFvT,

o FIAIAL—bhIIY: REGREZAT. BEDE—CHSLVIEPEEEZR L,

o J—-ILRI7z—L: MAGFRETIN, BEICED IILIDOPLEIZTEENSHD XTI,
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4. EVWHEHAR

o I TJ0vT—ZRAICERL. IV EEIALTEDEBHIED LTLLEW, EEPR>. I—k—
PRy hFaIL—RZEEFLTLRETL,

© REOGERZEBZOHICE2AZEML TILETLV (BHS 3.0% ML) .

o OB TOIIILYDREN 5-8° C/41-46° F DS . &KL 65°C (£5°C) /150°F (+41°F) &
TMHRINET, CNEFEENTRET. J—t—0RAKMBETONEVLSCL, Fed—k—%
ROETOFEHHEEHEN T,

o FAYN—RBRELBHAICHREL TLREIV, NEVH, BELOTVTT,

o BAT/MEE. 2HBEOTY—ERH YN ERFETLREETV, 29#. ILHT70vT—%8B
FATEEXY., BEZERIBICIE. EFHRESLICRKTHEV. BLWHTHER>TLZTL,

o ZOINHTOVT—RB. BROLADOHEMATBLSCRFTNTVET,
o RERLLTREFINTVET,

5. BRMEAYTTUR

. Main Unit: Wipe with mild detergent/damp cloth. Do not immerse or dishwasher.

. Pitcher/Lid: Hand/dishwasher safe. Dry thoroughly.

*  Frothing Whisk: Detach, rinse, and dry. Disassemble spring/rotor for deep cleaning.

ANCE

s BREOCHZIESACHELR (fl: @4H) FEALAVTILETL,
o TSRAFuOER U\NYRIVIE/ TF3—LA—H—) : RREFEE 90°C,
. ERAEEBEEEL. REIETIRETL,

6. NSTIWYa—FaVTETS—b

R9RE RE iy fRRAE
TSN Lo>MHELRA == = Y
EEAL  |FAT0ELL, VY REBLEEL RREGEREL
NCEBAA > TOHL =T
JjuyﬁifhﬁﬁfﬁMLi?
e EwFv—HRETN BMF201 EyvFr—&tw
EvFyr—uaL TLn LCDE@EIC E1) LERTNET | RLTLRETN
(BMF202)
E—TE+2TOS A NAA | AV—NANYT
KSq5y | BEDELRETHE (BMF201) FREEEERS Y
Z12 LTW3 E—7%& + LCDIC TE2) hERIN| WL TIILY %
% (BMF202) EBILTLREEWL
RH—=KNIANYS

E—FB+ )T UVHS54 hHEE
R I —rrE |BIERICHA Y /i HR TEMLET (BMF201)
WAYIN=Rm | h5nTVHL | LCDEEIC TE3) EERINET
(BMF202)

FRBERRNY >V
=L THRA w/N
—ZtvhLTL

£Eu,
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7.LYE

BIAETREILY
HhTF—J 57 V¥ —
IZTLwY U3 BITRISLIEBVISRCES
BYTRIIY 213 BMRS IZFLyVERER
mRVACE RS OEE 4S5 ADRITHE> TES

AVAIVN TA—LD—E—
AYRHYNI—E—%BNS
BUTEILIEMRS

Ty bhIILY

hox57 AVAAVNII)ILOOI—k—
SN AV NI—k—%ZhvTELEF~

13 TRFLwyYTawvh ‘ HhwFEANET

2/3 DImHEIILOZEMR . hERES SOOI ILHENL. £ <BEEET

HAwhFaadlb—b
BOHRELEATL

ROAYFISEEESFaAL— MDA —%M
Z. LREET

ﬁ RECHE LTBHLEVTL T
Mﬁ@%?Fﬁ%L@?%ﬁﬁkﬁ?f(ﬁ*M
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1. Sikkerhedsforanstaltninger

* Laes denne vejledning grundigt inden brug, og felg instruktionerne ngje.
e Opbevar denne vejledning til senere brug.

*  Produktdesign/specifikationer kan aendres uden forudgaende varsel. Det faktiske
produkt er gaeldende.

& Advarsler:

. Denne maelkeskummer skal veere jordforbundet.

. Undga at nedsaenke den i vand/vaesker eller bruge den i meget fugtige omgivelser for at forhindre
kortslutning.

*  Brug den ikke, hvis den er beskadiget (inklusive strgmkablet). Hvis kablet er beskadiget, skal det
kun udskiftes med dele, der er godkendt af producenten, og af kvalificeret personale.

. Brug den kun via professionelt installerede stikkontakter.
. Brug aldrig beskadigede kabler/stik.

. Undga at rgre ved stikket med vade haender. Hold den veek fra varmekilder og olier.

& Farer:

Rar ikke ved skummeskaftet under brug for at undga forbreendinger.
. Opvarmningszonen forbliver varm efter brug - rgr ikke ved den.
*  Rer aldrig ved det roterende skummeskaft.

e Huvis der opstar uregelmaessigheder, skal du veere yderst forsigtig ved brug. Holdes veek fra bgrn
og spaedbgrn.

@ Bemeerkninger:

. Ma kun bruges i hgjder under 5.000 m.

. Driftstemperatur: =10 ° C til 40 ° C. Undga ekstreme temperaturer.

. Sgrg for tilstraekkelig plads omkring enheden under drift.

*  Overholder standarder for elektromagnetisk kompatibilitet.

*  Tag stikket ud, nar: enheden ikke er i brug, efter hver brug eller fgr renggring.

*  Brug aldrig enheden uden vaeske.

*  Overskrid ikke den maksimale vaeskekapacitet for at undga overlgb.

e Brug kun med medfglgende tilbehgr.

e Kun til indendgrs brug. Anbringes pa flade overflader.

+  Kun beregnet til husholdningsbrug — MA IKKE anvendes til kommercielle/industrielle formal.
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2. Laer din maelkeskummer at kende

BMF201
&
e Lég
i Skummeskaerm
Kande
o, Hoveddel

Funktionsknap

Start/pause-knap

BMF202
Lag

Skummeskaerm

Kande

Hoveddel
Touchpad

LCD-skaerm

& Bemaerkninger:

Udseendet kan variere; diagrammet er illustrativt.

Designopdateringer vil blive inkluderet i fremtidige manualer uden varsel.
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2.1 Forberedelse fgr brug
*  Kontroller, at alt tilbehgr er til stede. Opbevar emballagematerialerne.
*  Rul stramkablet helt ud.
e Farste brug: Skyl tilbehgret med vand og tgr det med et handklzede.

2.2 Strgmforbindelse
*  Unpack carefully, plug in the frother.
*  Upon power-up, a "Beep" sound and lights blink on confirms startup.

2.3 Introduktion til tilbehgr

2.3.1 Hoveddelen

*  Placer pa en plan overflade.

* Plastkabinet — holdes vaek fra varme.

e M3 aldrig nedsaenkes i vand eller skylles under vand.

2.3.2 Kande

*  Kan indeholde meelk eller ikke-tykke vaesker (f.eks. chokoladestykker til
chokolademazelk).

e Ma kun bruges sammen med denne maelkeskummer.
*  Fgdevaregodkendt 304 rustfrit stal. Samlet kapacitet: 1,2 L.
*  Tre niveauindikatorer:

a. Min. niveau (100 ml)
b. Maks. skumniveau (350 ml)
c. Maks. opvarmningsniveau (800 ml).

& Advarsler:

e Veesken skal veere over minimumsniveauet (100 ml).

e Undga tykke veesker for at forhindre motorskader.

e Overskrid ikke den maksimale kapacitet.

*  Rar ikke ved kanden og stik ikke haenderne ind under drift.

2.3.3 Montering/afmontering af piskeris:

Placer kanden pa enheden eller en plan overflade. Juster skummeskummeren med
kandeens tap, tryk fast for at montere/traek for at fjerne.

& Advarsler:

*  Rar ikke ved/fjern ikke piskeris under brug.
*  Hold piskeris fastgjort for at undga tab eller leg med bgrn.
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234 Llag

Handtag for nem fjernelse.

Deek altid under brug for at undga spraijt.

3.1 Control Knob Model: BMF201

Efter opstart skal kanden placeres pa enheden.

Den rgde ring omkring knappen blinker. Drej knappen for at vaelge funktion. Den
valgte funktions LED lyser.

Bemaerk: Uden kanden blinker knapringen rgdt .

BMF201-funktioner (7 i alt):

1. Teet varm skum 5. Varm chokolademaelk
2. Let varm skum 6. Opvarmning af maelk (45 °C /110 °F)
3. Teet kold skum 7. Opvarmning af meelk (65 °C /150 °F)

4. Let kold skum

Start/stop-knap
1. Tryk for at starte den valgte funktion (LED lyser hvidt).

2. Tryk igen for at stoppe og veelge en anden funktion.
3. Tryk og hold nede i 2 sekunder for at slukke, nar enheden er i standbytilstand.

3.2 Digital model: BMF202

Efter opstart skal kanden placeres pa enheden.

Tryk pa indstillingsknappen for at veelge funktion. Den valgte funktions LED-

lampe taendes, og enheden starter automatisk, hvis der ikke foretages yderligere

handlinger.

Standardtemperaturen er 65 °C /150 ° F for alle funktioner med opvarmning. Tryk
pa temperaturlndstlll|ngsknappen for at vael?e funktionstemperaturen til 45/55/65

°C eller 110/130/150 ° F (amerikansk version), og tryk derefter pa taend/sluk-

knappen for at starte funktionen.

Tryk pa teend/sluk-knappen i 2 sekunder for at slukke for maskinen, nar den er i

standbytilstand. .

Bemaerk: Uden kande viser LCD-skaermen »El« .
Hold temperaturknappen nede for at skifte LCD til °C eller ° F.

BMF202-funktioner (6 i alt):

1. Teet varm skum 4. Let kold skum
2. Let varm skum 5. Opvarmning af maelk
3. Teet kold skum 6. Varm chokolademaelk
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3.3. Driftsproces

@ Install whisk, place pitcher, add milk, cover lid.
® Select function. @ End: “BB’ sounds, standby.
® Start working. ® Pour and enjoy.

@ Bemazerkninger:

e Standardfunktion: »Teet varm skum«.
. Funktionsvalg last under drift.

. Maskinen slukkes automatisk efter 3 minutters standbytid.

3. Funktionsvejledning

. Ikon for . . Maksimal
Funktioner indstillinger Min capacity kapacitet
Lo
. : IN MAXQ
ki f k o —— —cn
Skumning af teet skum og opvarmning i 100 ml 350 mi
. . MIN MAX {}
Sk f let sk 1 =_ —_
umning af let skum og opvarmning | /¢ 350 . 250 ]
Skumning af teet skum og uden MIN MAX {}
opvarmning = 100 ml 350 ml
Skumning af let skum og uden MIN MAX {}
opvarmning = 100 ml 350 ml
Opvarmning af maelk til 65 °C/150 °F | A MIN mMAXO
(en lille maengde skum) Q) 100 ml 800 ml
Opvarmning af maelk til 45 °C/110 °F A MIN MAXO
(kun BMF201) Q 100 ml 800 ml
598
V. hokolad lk a7 MIN MAXQ
arm chokolademae 300 250

@ Bemaerkninger:

e Varm chokolademaelk: Maks. 100 g pulver/chokoladestykker.
¢ Chokolademeelk: Hak store stykker for at undga ujeevn blanding/kleebning.

e Kold skum: Ingen opvarmning, men friktion kan varme maelken lidt op.
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4. Brugertips

*  Brug altid maelkeskummeren fgrst til at skumme/varme din mzaelk. Mens den er i gang, kan du
forberede din kaffe eller varme chokolade.

e Brug fuldfed maelk for at opna det bedste resultat — fedtindhold > 3,0 %.

*  Malken opvarmes til maks. ca. 65 ° C (+/-5 ° C)/150 ° F (+/-41 ° F) baseret p& den oprindelige
maelketemperatur pa 5-8 °© C/41-46 ° F. Dette er den ideelle temperatur, da den sikrer, at kaffens
smag ikke forringes. Det betyder ogsa, at du ikke skal vente sa leenge pa at drikke din kaffe.

. Opbevar piskerisene pa et sikkert sted, da de er sma og let kan blive vaek.

*  Efter hver skumning/opvarmning skal du vente 2 minutter, s& termostaten kan hvile. Efter 2
minutter kan maelkeskummeren bruges igen. For at forkorte denne tid kan du skylle den med koldt
vand og t@rre den af efter hver brug.

. Denne maelkeskummer er kun beregnet til opvarmning af almindelig maelk.

. Kun beregnet til husholdningsbrug.

5. Renggring og vedligeholdelse

*  Hoveddel: Ter af med mildt rengaringsmiddel/fugtig klud. Ma ikke nedsaenkes i vand eller vaskes i
opvaskemaskine.

. Kande/lag: Kan vaskes i hdnden/opvaskemaskine. Tgr grundigt.

. Skummeskal: Afmonter, skyl og ter. Adskil fjeder/rotor for grundig rengaring.

& Advarsler:

* Ingen eetsende renggringsmidler/slibende redskaber (f.eks. staluld).
*  Plastdele (handtag/lag/skummer): Maks. vasketemperatur 90 ° C.
¢ Renggr og ter efter hver brug.

6. Fejlfinding og advarsler

Problem Arsag Indikator Lasning
Stikket er ikke sat
ordentligt i, eller Kontroller
Ingen strem der er ingen strem i Ingen lys og lyde strgmforbindelsen.

stikkontakten.

Knopringlyset blinker rgdt (BMF201)

Kanden er ikke sat pa Seet kanden pa

Ingen kande plads. LCD—ska?énl\j”e;r%(\)gs)er »El« plads.
Tryk pa Start/
Tor karsel Opvarmning uden Bip + alle lys blinker (BMF201) Stop- eller taend/
vaeske. Bip + LCD viser »E2«(BMF202) sluk-knappen for

at tilseette maelk.
Bip + Knap-ringlyset blinker blat |Tryk pa Start/Stop-

: . Piskeris er ikke monteret (BMF201) eller teend/sluk-
Piskeris mangler under drift. LCD-skaermen viser »E3« knappen for at
(BMF202) installere piskeris.
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7. OPSKRIFTER

Skummet maelk

Cappuccino Latte Macchiato

1/3 espresso Haeld skummet maelk i et hgijt glas.
Tilseet 2/3 skummet maelk Tilseet forsigtigt espresso

Top med kakaopulver langs glassets kant.

Instant skummende kaffe

Lav en instantkaffe

Tilsaet skummet meelk

Varm maelk
Cafe Latte Instant maelkekaffe
1/3 espresso Haeld instantkaffe i en kop/krus
Tilseet 2/3 opvarmet maelk og rgr rundt Tilseet varm maelk og rer for at blande

Varm chokolade

Haeeld opvarmet mzelk i en stor

krus Tilszet chokoladepulver og rgr for at blande

8. Bortskaffelse

ﬁ Ma ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald.

— Overhold lokale regler for elektronikaffald.
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BiovloMix

Distributor: BIOLOMIX GROUP LIMITED
Address: FLAT/RM 5003, 5/F , YAU LEE CENTRE, 45 HOI YUEN
ROAD, KWUN TONG, KOWLOON, HONG KONG CHINA.
Email: support@biolomixusa.com / biolomix@vigormix.com



